
GREBEL HOTEL · RESTAURANT · WEINHAUS

Preise in Euro, inkl. MwSt. 01

S A I S O N A L E  E M P F E H L U N G E N

Zeit für Pfifferlinge.
Frisch aus der Küche.

Frische Pfifferlinge in Kräuterrahm 23,50

Mit hausgemachten Semmelknödeln und buntem Sommersalat.

Flammkuchen „Pfifferlinge“ 17,50

Mit Speck, Zwiebeln und frischen Pfifferlingen, kreuz und quer auf dem Teig verteilt und
mit Crème fraîche verfeinert.

Schweinemedaillons mit frischen Pfifferlingen 27,90

An Gartenkräutern in Rahm, dazu Butterspätzle und ein sommerlicher Salatteller.

Mariniertes Schweinenackensteak 25,90

Mit frischen Pfifferlingen an Gartenkräutern in Rahm, dazu Bratkartoffeln und ein
sommerlicher Salatteller.

Wir wünschen guten Appetit.
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